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Projekt wspéffinansowany przez Unig Europejskq ze srodkéw Europejskiego Funduszu Spofecznego
w ramach Pomocy Technicznej Regionalnego Programu Operacyjnego
dla Wojewddztwa Dolnoslgskiego na lata 2014-2020

Zatacznik nr 2 do Zapytania ofertowego
z dnia 13.05.2021 r.

$ZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Miejsce wykonania ustugi: Zamek Ksigz, ul. Piastow Slgskich 1, 58-306 Watbrzych
Termin wykonania ustugi: 25.05.2021 r. (godz. 10.30 — 15.00)

lloéé oséb objetych ustuga: 25 oséb. Zamawiajacy zastrzega prawo do zmniejszenia lub zwigkszenia ilodci
o0s6b korzystajacych z ustugi cateringowej o 5 osob. Ostateczna informacja o ilosci 0s6b korzystajacych z

ustugi cateringowej zostanie przekazana Wykonawcy drogg elektroniczng najpdzniej w dniu: 24.05.2021 r.

USLUGA CATERINGOWA:

1. Wykonawca zapewnia w dniu 25.05.2021 r. catering dla 25 0s6b (z zastrzezeniem ilosci 0s6b wg opisu
powyzej) w postaci przerwy kawowej.

2. Ustuga cateringowa: catering staty.

3. Catering bedzie dostepny na sali p6t godziny przed rozpoczeciem spotkania, tj. od godziny 10.30 do
jego zakoriczenia, tj. do godziny 15.00 w dniu 25.05.2021 r.

4. Catering nie moze by¢ serwowany przy pomocy plastikowej zastawy i sztuccow. llos¢ zastawy i
sztuécdw musi byé odpowiednia do sprawnego przeprowadzenia cateringu, przy uwzglednieniu ilosci
0s6b uczestniczacych w imprezie - w miejscu spotkania nie ma mozliwoéci zmywania naczyn.

5. Wykonawca przygotowuje i dowozi cato$¢ zamdwienia wiasnym transportem to jest: catering,
naczynia, sztuéce i inne niezbedne wyposazenie, zapewnia obstuge cateringu w formie bufetu,
wiacznie z biezacg obstugg przynajmniej 2 (dwoch) pracownikéw/kelneréw (usuwanie brudnych
naczyn, uzupetnianie poczestunku - biezace oraz uzupetninie czystych naczyn). Stoty majg zostac
udekorowane obrusami materiatowymi. Wykonawca zapewnia jednorazowe serwetki w ilosci
dostosowanej do liczby uczestnikéw imprezy.

6. Wykonawca sprzata po zakoriczonym spotkaniu.

7. Wykonawca zobowiazany jest do $wiadczenia ustugi cateringowej wyfacznie przy uzyciu produktow
spetniajacych normy jakosci produktéw spozywczych oraz przestrzegania obowigzujgcych przepiséw
prawnych w zakresie przechowywania artykutéw spozywczych.

8. Wszystkie produkty dostarczone przez Wykonawce pozostaja do petnego wykorzystania przez
Zamawiajgcego.

9. Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ za jako$¢ positku oraz jego walory smakowe i estetyczne.
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10. Catering powinien by¢ sporzadzony zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla zywienia
zbiorowego. Musi by¢ wykonany ze $wiezych artykutéw spozywczych posiadajgcych aktualne terminy
waznosci.

11. O czystos¢ wszystkich naczyri zadba Wykonawca. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat
positki zachowujgc wymogi sanitarno — epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji
oraz ponosi odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie. Wszystkie naczynia i opakowania uzyte do
realizacji zaméwienia powinny posiada¢ wszelkie wymagane prawem atesty.

12. Wykonawca zapewni stoliki koktajlowe (w liczbie umozliwiajacej swobodne spozycie ciasta, wypicie

kawy itd. przez uczestnikéw spotkania).

Zamawiajacy nie przewiduje mozliwosci zlecenia wykonania ustugi przez wybranego Wykonawce osobom
trzecim.

Zamawiajacy dokona weryfikacji przedmiotu zaméwienia przed rozpoczeciem Swiadczenia ustugi
cateringowe;.

Elementy zaméwienia:

bufet (uzupetniany na biezgco) powinien zawieraé:

1. Woda mineralna gazowana i niegazowana (butelki szklane 0,5l/0s.).

2. Kawa $wiezo parzona bez ograniczen.

3. Herbata czarna i owocowa (rézne rodzaje - kazda saszetka pakowana w osobng kopertke) — bez
ograniczen.

Cytryna w plastrach.

Mleko do kawy w dzbanuszkach.

Cukier do kawy/herbaty.

o g ks

Ciasto pieczone -3 rodzaje (typu sernik, jabtecznik, ciasto z kremem) po 100 gr. kazdego rodzaju na
jedna osobe.



